EDIJEVE PALACINKE

Slana palacinka polnjena s sirom in nadevom.
[zbirate lahko med 4 razli¢nimi nadevi.

Bolognese

Mleto mesano meso, paradiznikova omaka

Tuna

Tuna , paradiznikova omaka ter koruza

Spinaca

Kremna §pinaéa

Zelenjava

Bucke, paprike, korenje ter paradiznikova mezga

12,00€



Spodtovanc godtie!

Da bi vam nudili le najboljse, se trudimo, da so v nasi kuhinji dnevno
sveze sestavine.
Najbolj smo ponosni na to, da so sestavine, ki jih uporabljamo domace
ter lokalnega izvora.
Vsi siri prihajajo iz okoliskih sirarn in planin.

Meso je dnevno sveze, pripravljeno v Kmetijski zadrugi Tolmin.
Postrvi pa nam dnevno dostavljajo iz priznane ribogojnice Libo iz
Gorenje Trebuse.

Kruh je dnevno svez.

Trudimo se, da na vase kroznike pridejo le najboljse, domace, eti¢no
pridelane sestavine.

Z ekipo smo prepricani, da boste v okusih uzivali ter ob¢utili vsaj manjsi
del nasega raja.

ober tek!

Mineja Lazar



S hedtjede

Lokalni narezek
Nabor domacih suhomesnatih izdelkov ter sir

1 oseba/12€

2 0sebi/20€
Dnevna juha
Dnevna zelenjavna juha 7€
A oitoge
Sezonska solata 4€
Ocvrti krompirjevi krhlji 4€

Polenta 4€
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Njoki z raznimi prilogami

Dnevna priloga 10€
Jelenov golaz 15€
Bolognese 0€

Svinjska rebra s krompirjem

V sojini omaki marinirana svinjska rebra z zelenjavno 18€
prilogo ter krompirjem

Biftek v porovi omaki

Goveji biftek v omaki zelenega popra in prazenega krompirja 30€

Soska postrv z blitvo ter krompirjem

Soska postrv na zaru z blitvo in krompirjem 20€

Jelenov golaz s polento

Jelenov golaz s polento ter brusni¢no marmelado 20€



Stadice

Kobariski stuklji ce
Kobariski struklji so lokalna sladica. §truklji so polnjeni z orehovim polnilom.
Posebnost kobariskih strukljev pa je "prstni odtis" gospodinje na samem Struklju.

§truklji z malino in belo ¢okolado

Nekvaseni Struklji polnjeni z belo ¢okolado in malino 6€

Sladke paladinke

Marmelada
Nutella
Orehi

5€



